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Gentile Studente,

con la presente siamo lieti comunicarle che ha portato a termine con successo il suo
percorso formativo sulla figura professionale di Cuoco Professionista. Ha superato con
profitto tutte le unita didattiche previste, come da piano di studi sotto riportato, dimostrando
notevole interesse e passione,

conseguendo la media finale di 98.
PIANO DI STUDI - Cuoco Professionista

STRUMENTI E MATERIE
- | ferri del mestiere e le materie prime
- La gastronomia in Italia e nel mondo fra tradizione e innovazione
| SEGRETI DELLA DIETA
- Alimenti e alimentazione: salute e igiene
- Dietetica e fabbisogno nutritivo del’'uomo
| SEGRETI DEL CUOCO PROFESSIONISTA
- Antipasti e contorni
- | primi piatti
| secondi piatti e i piatti unici
- Dulcis in fundo: la pasticceria
TECNICHE DI PREPARAZIONE E DI COTTURA DEGLI ALIMENTI
- Preparazioni di base: gli impasti
- | segreti della preparazione
- Preparazioni di base: le salse e i condimenti
DAL BREAKFAST ALL'HAPPY HOUR, CON | VINI
- Colazione, aperitivi e guarnizioni
- llvino
LA GESTIONE DELL’ATTIVITA’ ENOGASTRONOMICA
- | mestieri in cucina e la sicurezza
- Estetica a tavola e tendenze
TECNICHE DI PREPARAZIONE E DI COTTURA DEGLI ALIMENTI
- Lacottura e la conservazione degli alimenti

Complimentandoci per il traguardo raggiunto le porgiamo con l'occasione i nostri migliori saluti.
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